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Sé un profesional creativo y conocedor de las Plevey
tradiciones culinarias de diversas partes del mundo.




MALLA CURRICULAR CON VISION INNOVADORA

01

Lenguajey
Comunicacion |

Fundamentos en
Competencias
Digitales

Matematica

Ciencia de los
Alimentos y
Bebidas

Introduccion al
ArteCulinarioy
Sostenibilidad

English |

06

Oportunidades
de Negocios

Gestion Culinaria

Investigacion y
Analisis de Mercado

Cocina Peruana
Tradicionaly
Contemporanea

Analisis Gerencial
de la Informacion
Financiera

Cursos
generales

02

Lenguajey

Comunicacion Il

Administracion
para los Negocios

Realidad Nacional
y Globalizacion

Sanidad e Higiene
de los Alimentos

y Bebidas

Fundamentos y
Técnicas de Cocina |

English Il

07

Catering Management

and High

Volume Production

Cocina
Mediterranea

Disenoy
Equipamiento
Gastronémico

Garde Manger

Electivo 1

Cursos de
especialidad

03

Estadistica
Descriptiva e
Inferencia Estadistica

Etica y Ciudadania

Principios de
Economia

English IlI

Técnicasy
Procesos de
Panificacion |

Fundamentos y
Técnicas de
Pasteleria |

08

Managing
Hospitality Human
Resources

Evaluacion
de Proyectos

Innovacion y
Nuevas Tendencias
Culinarias

Food Design

Electivo 2

Cursos
especificos

04

Fundamentos
del Liderazgo

Metodologia de
la Investigacion
Cientifica

Fundamentos
Contables y
Financieros

Fundamentosy
Técnicas de
Cocina Il

English IV

09

Proyecto de Tesis |

Cocina Oriental

Proyecto
Integrador

English for

Culinary Application

Electivo 3

05

Marketing

Gastronomia
Funcional

Costos de
Alimentos y
Bebidas

Técnicasy
Procesos de
Pasteleria Il

Técnicas de Servicio
de Alimentos
y Bebidas

Técnicasy
Procesos de
Panificacion Il

10

Proyecto de Tesis Il

Técnicas en el
Arte Culinario
de Vanguardia

Desarrollo

de Concepto

Electivo 4

Electivo 5

Malla curricular sujeta a cambios por nuestro principio de mejora continua y actualizacion constante.

SAN IGNACIO
UNIVERSITY
MIAMI, FL

PROGRAMA DOBLE GRADO

Obtén un bachiller peruanoy un grado de Estados Unidos
estudiando una de estas carreras al mismo tiempo:

Al terminar tu carrera

MNH Hospitality Management

MENCIONES

recibes tu bachillery,

ademas, un diploma adicional en la mencién que

elijas para que potencies tu perfil profesional:

. Gastronomia Peruana .
- Pasteleria, Panaderiay .
Chocolateria

+ Data Analytics & Nueva .
Artificial Intelligence

OFICINA DE ADMISION

©998179 223 Lima: (01) 3171050
admision®@usil.edu.pe
Av. La Fontana 550, La Molina

0 @usil.peru
@usil
usil.edu.pe

Administracion de Eventos

Food Design y Sistemas
Alimentarios

Digital Transformation
for Business | Nueva




