
SI/NO CANTIDAD
USO DE LABORATORIO O 

TALLER

CÓDIGO DE 

LABORATORIO O TALLER

(10)

DENOMINACIÓN DEL 

LABORATORIO O TALLER

Cancino Chávez, Keidy Docente

Vinces Guillen, Rolando Estudiante

Zavala Bustamante, 

Valeria
Estudiante

Ramos Escudero, Fernando DOCENTE Gómez Mendoza, José No docente

Olivera Montenegro, Luis Docente

Nakandakare Aparicio, 

Raúl
Docente

Yupanqui Medina, Russo 

Benjamín
Estudiante

Ore Quispe, Misael Estudiante

4
Elaboración de una lámina de frutas (Fruit Leather) de papaya con 

maracuyá, fortificado con quinua y kiwicha.

Elaborar un producto nutritivo y energético llamado Fruit Leather orientado a 

los niños contribuyendo así a la ingesta diaria requerida.

Desarrollar una formulación para combinar frutas y quinua 

y/o kiwicha, que al procesar el sabor de la proteína añadida 

no influya en producto final además sea estable a 

temperatura ambiente. Diseñar el proceso de producción de 

fruit leather y que mantenga los mismos propiedades y 

beneficios que la fruta y alargue la vida útil de estas.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Bonilla Garcia, Elias 

Francisco
DOCENTE Tapia Vicaña, Mayumi Estudiante Sí 1 Aplicado Otro Sí SL05LA05

LABORATORIO DE 

PLANTA PILOTO DE 

INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL C7A104

S Mar-18 Dic-19 100%
01 Tesis 

sustentada
REGISTRADO

Registro en repositorio 

USIL
S/ 5,000.00 S/ 5,000.00 100% USIL USIL: S/. 5,000 Proyecto de Fondo Interno

Jayos Ríos, Elizabeth Docente

Puca Pacheco, Mercedes Docente

6

Purificación e hidrólisis enzimática de la proteína de quinua 

(Chenopodium quinoa Willd), para la obtención de un extracto 

atomizado con péptidos bioactivos y capacidad antioxidante.

Obtener un extracto atomizado de quinua (Chenopodium quinoa Willd), 

mediante purificación e hidrólisis enzimática, que contenga péptidos 

bioactivos con actividad antioxidante.

Obtener un concentrado proteico de quinua purificado. Obtener un extracto 

hidrolizado de quinua. Determinar el grado de hidrólisis del extracto 

hidrolizado de quinua. Determinar la capacidad antioxidante del extracto 

hidrolizado de quinua. Obtener un extracto hidrolizado de quinua atomizado.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Olivera Montenegro, Luis 

Alberto
DOCENTE

Gil Salvatierra, Héctor 

Alonso
Estudiante Sí 1 Aplicado Publicación en revista Sí SL01LA26; SL05LA05

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

PLANTA PILOTO DE 

INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL C7A104

S Mar-18 Nov-20 100%
01 Artículo 

publicado
PUBLICADO

https://doi.org/10.1002/

fsn3.2027
S/ 20,000.00 S/ 20,489.10 102% USIL USIL: S/. 20,000 Proyecto de Fondo Interno

7
Características del uso de tests por psicólogos de servicios de 

psicología de 44 centros de salud del Callao, 2018.

Describir las características del uso de pruebas psicológicas en 44 Centros de 

Salud de la DIRESA-CALLAO.

Describir la opinión sobre las 8 dimensiones del uso de los tests empleados por 

psicólogos de Servicios de Psicología de 44 Centros de Salud del Callao. 

Identificar las pruebas psicológicas más empleadas por psicólogos de Servicios 

de Psicología de 44 Centros de Salud del Callao, según el rasgo que mide. 

Explorar evidencias de validez y confiabilidad para población peruana de las 

pruebas más empleadas por psicólogos de Servicios de Psicología de 44 

Centros de Salud del Callao.

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados
Quispe Nuñez, Luis Victor NO DOCENTE Lévano Muchotrigo, José Docente No - Básico Publicación en revista No - - S Mar-18 Mar-21 100%

01 Artículo 

publicado
PUBLICADO

http://www.scielo.org.b

o/scielo.php?script=sci_

arttext&pid=S2223-

30322021000100008&ln

g=es&nrm=iso&tlng=es

S/ 10,000.00 S/ 10,661.55 107% USIL USIL: S/. 10,000

Proyecto de Fondo Interno

La unidad responsable del proyecto 

corresponde a la Dirección de Assessment

8

Efectos de un seguro de salud público en las decisiones de 

consumo e inversión de las familias rurales: Evidencia Empírica en 

el Perú.

Analizar los efectos de los percances inesperados (o shocks) de salud sobre: los 

ingresos; el consumo (de alimentos); el gasto en educación; inversiones de 

capital y otros gastos agrícolas. 

El presente estudio tiene el propósito de evaluar el rol de la cobertura del 

Seguro Integral de Salud (SIS) en relación con el ingreso, consumo y las 

decisiones de inversión en capital humano ante la ocurrencia de una 

enfermedad al interior de los  hogares rurales peruanos. Por ende, la hipótesis 

principal de la presente investigación presupone que, contrario a lo que 

acontece entre los hogares que sufrieron un choque 

de salud en un escenario de carencia de aseguramiento, los hogares rurales 

que tuvieron que hacer frente a algún choque de salud entre sus miembros y 

estuvieron cubiertos por el SIS, pudieron estabilizar sus ingresos, gastos y 

decisiones de inversión.

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Ramirez Eslava, Walter 

Raul
NO DOCENTE Castillo Saenz, Rafael Docente No Básico Otro No - - S Mar-18 Jun-22 100%

01 Artículo 

publicado
PUBLICADO

https://revistascientifica

s.usil.edu.py/radee/issu

e/view/3/3

S/ 10,000.00 S/ 3,199.53 32% USIL USIL: S/. 10,000 Proyecto de Fondo Interno

Elguera Pajares, Ana 

Lorena
Docente

Lingan Huaman, Susana Docente

Ariza Cruz, Candy 

Santamonica
Estudiante

Ruiz del Castillo, Carmen 

Graciela
Estudiante

Portugal Melgar, 

Jhonatan Alan
No docente

Zavaleta Melgar, Juana 

Consuelo
Docente

Perez Zavala, Miriam No docente

De la Torre Picho, Gabriel 

Enrique
Estudiante

Yupanqui Fernandez, 

Naomy Efigenia
Estudiante

Ludeña Mendoza, Nancy 

Melissa
Estudiante

Sí

Sí SL01LA26
LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN EN EJECUCIÓN Y EJECUTADOS 2017-2024 (Fecha de corte: 30 de junio de 2024)

NOMBRE DE LA UNIVERSIDAD: UNIVERSIDAD SAN IGNACIO DE LOYOLA

N° NOMBRE DE PROYECTO DE INVESTIGACIÓN OBJETIVOS GENERALES Y ESPECÍFICOS

LÍNEA(S) DE 

INVESTIGACIÓN 

VINCULADA(S)

(1)

RESPONSABLE(S)

(2)

PRESUPUESTO 

DESTINADO (S/)

(15)

TIPO DE 

RESPONSABLE

(3)

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE LABORAN/ESTUDIAN 

LOS RESPONSABLES DEL 

PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)

FECHA DE FIN 

DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)

EJECUCIÓN 

PRESUPUESTAL %

FUENTE DE 

FINANCIAMIENT

O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO

COMENTARIOS

(16)

P35

P48

EJECUCIÓN 

FÍSICA %

RESULTADO 

FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE SE DESARROLLA 

EL PROYECTO

(11)

CÓDIGO(S) DEL(DE 

LOS) PROGRAMA(S) 

VINCULADO(S) A 

CADA PROYECTO DE 

INVESTIGACIÓN

(12)

FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO

(13)

Obtención de harina nixtamalizada a partir de grano de maíz 

morado para la producción de Snacks, mediante extrusión 

enzimática y adición de hidrocoloides

Desarrollo de un proceso tecnológico con la finalidad de dar uso al grano de 

maíz morado que ahora se subvalora.

Desarrollo de un proceso tecnológico con la finalidad de dar uso al grano de 

maíz morado que ahora se subvalora y obtener una harina con alta 

biodisponibilidad de nutrientes y excelentes propiedades reológicas en masa 

para ser usada de materia prima para la fabricación de snacks y panificación.

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Cisneros Zevallos, Fausto 

Humberto
DOCENTE S

SL01

TIPO DE PROYECTO 

(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 

EXPERIMENTAL, 

CREACIÓN ARTÍSTICA)

1

INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 

REGISTRO, SEGÚN 

CORRESPONDA

01 Tesis 

sustentada

SL01

2 Aplicado REGISTRADO
Registro en repositorio 

USIL
S/ 231,964.68P30SL01 SL01LA27Sí

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

S

MAIA S.A.C.

Innóvate Perú

NO DOCENTE

Realizar investigaciones de cacao y aguaje

Investigar y desarrollar soluciones con los insumos de cacao y aguaje

P14

P48

P47

P31

S SL01

SL01

Otro Mar-18 Jul-23 100%
01 Artículo 

aceptado

Aplicado

MAIA S.A.C.: S/. 

43,458.69

Innóvate Perú: S/. 

188,505.99 

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 

27,500)

La ejecución del presupuesto monetario 

estuvo a cargo de la entidad ejecutora 

MAIA S.A.C. 

Proyecto de Fondo Interno

Evaluación comparativa entre concreto permeable mejorado, 

permeable y convencional mediante resistencia a compresión, 

flexión y permeabilidad

3

Evaluar las propiedades mecánicas de resistencia a la compresión y resistencia 

a la flexión del concreto mejorado frente al concreto permeable y 

convencional.

Establecer un diseño patrón del concreto permeable mejorado con óptimo 

dimensionamiento y distribución de los agujeros. Realizar los ensayos de 

compresión y flexión a los 7, 14 y 28 días, para los tres tipos de concretos 

propuestos. Implementar el sistema para medición de permeabilidad y realizar 

los ensayos para el concreto permeable mejorado y permeable, simulando 

situaciones adversas.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Contreras Fajardo, Raúl 

Iván
DOCENTE S Sí 2 Básico Otro Mar-18 Nov-19

Investigaciones de cacao y aguaje2

SL01

SL01

S

S

Best Cuba, Ivan Karlos

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Proyecto de Fondo Interno

- -Otro Feb-17 Ene-20 100%Sí

-

SL01

SL01

SL01

USIL: S/. 27,181USIL84%S/ 22,847.10S/ 27,181.00

100%
01 Tesis 

sustentada
REGISTRADO

Registro en repositorio 

USIL
S/ 5,000.00P32

P30

Publicación en revista Oct-20May-18P30

https://www.sciencedir

ect.com/science/article/

pii/S2405844020320521 

  

https://www.sciencedir

ect.com/science/article/

pii/S0023643821007829

PUBLICADO
02 Artículos 

publicados
100%No Sí SL05LA19

INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

LABORATORIO DE 

MATERIALES DE 

CONSTRUCCIÓN C7B102

S

S

S

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Ciencias humanas, diseño, 

arte, arquitectura, 

urbanismo y territorio

S SL01

SL01

SL01

SL01

S SL01

Determinar en qué medida el efecto de un biofertilizante bacteriano en base a 

Azotobacter mejora el crecimiento de semillas y plantas del cultivo del frijol 

caupí (Vigna ungiculata L. Wap) en reemplazo de la fertilización nitrogenada.

Demostrar que las cepas Azotobacter mejoran el crecimiento de las semillas 

de caupí en el laboratorio. Evaluar el efecto de las cepas Azotobacter en el 

crecimiento de las plantas de caupí en condiciones de invernadero. Identificar 

el género bacteriano a través de técnicas de Biología molecular. Evaluar la 

capacidad de la bacteria Azotobacter de producir nitrógeno amoniacal a partir 

del atmosférico N2

SDOCENTE
Reategui Colareta Vda de 

Gonzales, Norma
SL01

USIL: S/. 5,000USIL94%S/ 4,677.66

Jul-22Mar-18Publicación en revistaAplicado- P31

SL01

2 Básico No - -

SL05LA02

9

Personalidad emprendedora: Validación del Battery for the 

Assessment of the Enterprising Personality (BEPE) y exploración del 

perfil emprendedor en jóvenes peruanos.

DOCENTE
Aguilar Mendoza, Luis 

Angel

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Evaluar de la actividad neuroprotectora de alimentos peruanos utilizando un 

modelo animal de la enfermedad de Alzheimer

Evaluación de la actividad neuroprotectora de Myrciaria dubia “camu camu” 

utilizando un modelo animal de la enfermedad de Alzheimer. Evaluación de la 

actividad neuroprotectora de y Lepidium meyenii “maca” utilizando un modelo 

animal de la enfermedad de Alzheimer.

Evaluación de la actividad neuroprotectora de alimentos peruanos 

utilizando un modelo animal de la enfermedad de Alzheimer
10

Determinar la eficiencia de los bioensayos terrestres como herramienta para 

medir la fitotoxicidad de contaminantes emergentes en presentes efluentes.

Determinar el rango de concentraciones a ser usado en el bioensayo a través 

de una prueba preliminar para cada especie. Determinar los valores de los 

endpoints planteados: NOEC, LOEC, IC50 y EC50. Determinar diferencias 

significativas entre las pilas de bioensayos y comparar resultados.

Bioensayos de Toxicidad: Herramientas para evaluar la 

fitotoxicidad de contaminantes emergentes sobre matriz terrestre.
11

Ene-20 100%

Proyecto de Fondo Interno
doi.org/10.55815/41147

6
PUBLICADO

01 Artículo 

publicado
100% USIL: S/. 20,000USIL59%S/ 11,809.53S/ 20,000.00

Evaluación de un biofertilizante bacteriano en base a 

“azotobacter” para cultivo de frijol caupí (Vigna ungiculata l. wap) 

como alternativa ambiental a la fertilización nitrogenada

Validar el modelo de evaluación de la personalidad emprendedora  planteado 

en el Battery for the  Assessment of the Enterprising  Personality (BEPE) al 

contexto peruano.

 Obtener evidencias de validez y confiabilidad de los factores  considerados en 

la Batería de evaluación BEPE al contexto  peruano. Poner a prueba las teorías 

psicométricas y las  estrategias analíticas vigentes a fin de expresar con mayor  

precisión los resultados cuantitativos. Describir el perfil de la  personalidad 

emprendedora de los jóvenes peruanos  incluidos en la muestra de estudio.

5

S

NoDOCENTE
Gonzales Medina, Erika 

Yovana

01 Publicación en 

revista científica

DOCENTE
Santillan Corrales, Luis 

Alfredo

 Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

PUBLICADO

https://medicinainterna.

org.mx/article/cinco-

ratas-son-suficientes

PUBLICADO
01 Publicación en 

revista científica
100%Ago-23

DOI: 

10.1002/tqem.22075
Oct-18Publicación en revistaAplicado3

SL01

SL01

SL01

NoS - Aplicado Publicación en revista Abr-18No - - USIL: S/. 20,000USIL99%S/ 19,854.47S/ 20,000.00 Proyecto de Fondo Interno

Proyecto de Fondo Interno

Proyecto de Fondo InternoUSIL: S/. 2,297USIL31%S/ 718.51S/ 2,297.00

USIL USIL: S/. 10,000

SíS

SL01

SL01

SL01

SL01

Sí NO DIFUNDIDO

Artículo Aceptado en 

Avaliação Psicológica 

Revista

S/ 10,000.00 S/ 7,300.00 73%

Sí
SL01LA48; SL05LA05

LABORATORIO DE 

MICROBIOLOGÍA Y 

PARASITOLOGÍA C1A301

LABORATORIO DE 

PLANTA PILOTO DE 

INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL C7A104

S

S

S

S

https://doi.org/10.1002/fsn3.2027
https://doi.org/10.1002/fsn3.2027
http://www.scielo.org.bo/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2223-30322021000100008&lng=es&nrm=iso&tlng=es
http://www.scielo.org.bo/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2223-30322021000100008&lng=es&nrm=iso&tlng=es
http://www.scielo.org.bo/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2223-30322021000100008&lng=es&nrm=iso&tlng=es
http://www.scielo.org.bo/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2223-30322021000100008&lng=es&nrm=iso&tlng=es
http://www.scielo.org.bo/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S2223-30322021000100008&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://revistascientificas.usil.edu.py/radee/issue/view/3/3
https://revistascientificas.usil.edu.py/radee/issue/view/3/3
https://revistascientificas.usil.edu.py/radee/issue/view/3/3
https://medicinainterna.org.mx/article/cinco-ratas-son-suficientes
https://medicinainterna.org.mx/article/cinco-ratas-son-suficientes
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1002/tqem.22075
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1002/tqem.22075
https://medicinainterna.org.mx/article/cinco-ratas-son-suficientes
https://medicinainterna.org.mx/article/cinco-ratas-son-suficientes
https://medicinainterna.org.mx/article/cinco-ratas-son-suficientes
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1002/tqem.22075
https://onlinelibrary.wiley.com/doi/epdf/10.1002/tqem.22075


SI/NO CANTIDAD
USO DE LABORATORIO O 

TALLER

CÓDIGO DE 

LABORATORIO O TALLER

(10)

DENOMINACIÓN DEL 

LABORATORIO O TALLER

REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN EN EJECUCIÓN Y EJECUTADOS 2017-2024 (Fecha de corte: 30 de junio de 2024)

NOMBRE DE LA UNIVERSIDAD: UNIVERSIDAD SAN IGNACIO DE LOYOLA

N° NOMBRE DE PROYECTO DE INVESTIGACIÓN OBJETIVOS GENERALES Y ESPECÍFICOS

LÍNEA(S) DE 

INVESTIGACIÓN 

VINCULADA(S)

(1)

RESPONSABLE(S)

(2)

PRESUPUESTO 

DESTINADO (S/)

(15)

TIPO DE 

RESPONSABLE

(3)

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE LABORAN/ESTUDIAN 

LOS RESPONSABLES DEL 

PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)

FECHA DE FIN 

DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)

EJECUCIÓN 

PRESUPUESTAL %

FUENTE DE 

FINANCIAMIENT

O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO

COMENTARIOS

(16)

EJECUCIÓN 

FÍSICA %

RESULTADO 

FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 
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FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO
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(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 
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INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 
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Publicación en revista

Otro Tesis sustentada REGISTRADO
Registro en repositorio 

USIL

13
Harina de hojas de mango (Manguífera) como sucedáneo funcional 

en la elaboración de panes.

Usar las propiedades de las hojas de mango (Manguífera Indica), como harina 

en un sustituto funcional de panes.

Desarrollar una formulación apropiada de harina de hojas de mango en panes 

que sea aceptable para el consumidor. Prevenir enfermedades, mediante el 

uso de harina de hojas de mango como sucedáneo. Diseñar el proceso de 

producción de la harina de las hojas de mango y que mantenga sus 

propiedades benéficas que contiene.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Cancino Chávez, Keidy DOCENTE Pirca Palomino, Mónica Estudiante Sí 1 Aplicado Otro Sí SL01LA27;  SL01LA28

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

LABORATORIO DE 

BIOLOGÍA

C1C403

S Oct-18 - 98% - S/ 3,000.00 S/ 4,100.00 137% USIL USIL: S/. 3,000

Proyecto de Fondo Interno

Cambio de responsable de proyecto a Keidy 

Cancino Chavez debido a desvinculación 

laboral del responsable original Jorge 

Amador Lopez Herrera

Purizaca Lachira, Jairo 

Joel
Estudiante

Poma Yañez, David Juan Estudiante

Best Cuba, Ivan Karlos Docente

Aguilar Mendoza, Luis Docente

Cisneros Zevallos, Fausto 

Humberto
Docente

Muñoz Jauregui, Ana 

María
No docente

Alvarado Yarasca, Angel Docente

Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando
Docente

Gómez Mendoza, José Estudiante

Portugal Melgar, 

Jhonatan Alan
Estudiante

Muñoz Jauregui, Ana 

María
No docente

Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando
Docente

Best Cuba, Ivan Karlos Docente

Olivera Montenegro, Luis Docente

Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando
Docente

Best Cuba, Ivan Karlos Docente

Aguilar Mendoza, Luis Docente

Olivera Montenegro, Luis Docente

 Escobedo Maguiña, Luz 

Adriana
Estudiante

Botta Arias, Vanessa Luis Estudiante

Villalobos Azañero, 

Roxana Isabel
Estudiante

19

Desarrollo de una bebida malteada en base a sangre de pollo y 

Chenopodium pallidicaule (cañihua) a ser utilizada para elevar los 

niveles de hierro en sangre

Desarrolla una bebida malteada en base a sangre de pollo y Chenopodium 

pallidicaule (cañihua) a ser utilizada para elevar los niveles de hierro en sangre

Aprovechar el alto contenido de hierro que contiene la sangrecita de pollo, que 

en muchas ocasiones es desperdiciada, considerándola como merma. Hacer 

uso de materias primas muy poco aprovechadas y difundidas en el Perú, que 

cuentan con un alto contenido de hierro. Determinar los parámetros más 

adecuados en la elaboración de este producto. Elaborar un producto nutritivo 

y a su vez agradable. Determinar cuantitativamente la cantidad de hierro 

presente en este producto.

Salud, Nutrición, Alimentos 

y aspectos relacionados

Viacava Cevallos, Moises 

Gonzalo
DOCENTE Patiño Villena, Airam Sofia Estudiante Sí 1 Aplicado - No - - S Set-18 - - - - - S/ 3,000.00 S/ 246.92 8% USIL USIL: S/.  3,000 Proyecto Cancelado

Mougenot, Benoit Docente

Muñoz Paz, Astrid 

Carolina
Estudiante

21

Congreso OCEANS 2020 – ORBSLAM2 para navegación de 

vehículos submarinos y POTBot: cámara submarina para 

monitoreo de hábitats

Participar como expositor de dos manuscritos científicos en el evento 

MTS/IEEE OCEANS Singapur 2020

Publicar dos manuscritos científicos en el Proceedings de la conferencia 

indexada por SCOPUS

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Hidalgo Herencia, Franco DOCENTE Zegarra Choque, July Docente No - Aplicado Publicación en revista No - - S Mar-20 Abr-21 100%
02 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://ieeexplore.ieee.

org/document/9389096

https://ieeexplore.ieee.

org/document/9389246

S/ 5,000.00 S/ 963.00 19% USIL USIL: S/. 5,000 Proyecto de Fondo Interno

Mamani Benavente, 

Liliana Marisol
Estudiante

Leiva Castro, Briggith 

Thalia
Estudiante

SL05LA19

INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

Sí

LABORATORIO DE 

CÓMPUTO

C2A601

SL02LA16

No - -

SI

Sí SL01LA26, SL01LA27 

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

P07

P30

P35

P30

P47

P30

P14

P47 P30

S

S

S

Evaluar las características saludables de un producto osmodeshidratado a base 

de cascaras de naranja tangelo (Citrus retriculata x citrus paradisí)

Determinar el contenido de fibra, azucares reductores, contenido de 

pigmentos vegetales (carotenos y clorofila), vitamina C, polifenoles y 

flavonoides totales, actividad antioxidante, parámetros cromáticos, 

aceptabilidad y evaluación sensorial).

Optimizar el proceso de extracción de aceite de sinami (Oenocarpus mapora 

H. Karst), con la finalidad de evaluar la calidad del aceite y su estabilidad para 

su uso cosmético y nutracéutico.

Implementar y promover el manejo sostenible y adecuado de cosecha y post 

cosecha del fruto del sinami (Oenocarpus mapora H. Karst) para la extracción 

del aceite de la pulpa del fruto mediante los métodos de extrusión en frío, por 

extrusado-prensado que es una extracción mecánica con prensa expeller, 

fluidos super críticos y extracción solido líquido

DOCENTEAguilar Mendoza, Luis

NO DOCENTE

DOCENTE
Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando

Proyecto de Fondo ExternoDOCENTE Sí 2Best Cuba, Ivan Karlos

Fortalecer el equipamiento de la Unidad de Investigación en Nutrición, Salud, 

Alimentos Funcionales y Nutracéuticos de la Universidad San Ignacio de Loyola 

(UNUSAN-USIL) a través del Vicerrectorado de Investigación.

El objetivo de este proyecto es evaluar la seguridad alimentaria a través del 

contenido del gluten en 5 harinas comerciales, con altos niveles de gluten, 

utilizadas en la industria panadera del Perú; basada en 16 péptidos 

inmunogénicos de enfermedad celiaca de las proteínas gliadina y glutenina, 

reportados por Schalk y col. (10). El contenido total de gluten será expresado 

como la suma de todas las concentraciones de péptidos encontradas en cada 

una de las muestras.

15

Muñoz Jauregui, Ana María
Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Alergia al gluten: Identificación de 16 péptidos alergénicos 

mediante cromatografía líquida asociada a espectrofotometría de 

masas (LC-ESI-MS) en 5 harinas de trigo comerciales, con un alto 

contenido de gluten, utilizadas en la industria panadera del Perú

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Obtener extractos y compuestos de alta calidad de Camu Camu y Aguaje. 

Evaluar las actividades antioxidantes y citoprotectoras de los compuestos más 

abundantes de Camu Camu y aguaje en cultivos neuronales.

 Analizar la actividad neuroprotectora de Camu Camu y Aguaje en modelos 

experimentales de enfermedades neurodegenerativas, Parkinson y Alzheimer. 

Desarrollar  productos nutraceúticos. Evaluar  la eficacia  de los productos en  

beneficio de la salud.

Modelo de investigación para la producción de alimentos 

funcionales que previenen enfermedades neurológicas y 

neurodegenerativas: Aguaje y Camu Camu

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

SL01

SL01

SL01

S SL01

S SL01

Proyecto de Fondo Interno
Pirca Palomino, Ruth 

Jesenia
S

Ciencias humanas, diseño, 

arte, arquitectura, 

urbanismo y territorio

Proyecto de Fondo Interno

Cambio de responsable de proyecto a 

Javier Saúl Córdova Ramos debido a 

desvinculación laboral del responsable 

original Raul Alberto Nakandare Aparicio

Córdova Ramos, Javier Saúl
Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Obtención de una bebida funcional a partir de hojas de Verdolaga (Portulaca 

oleracea L.) con potencial actividad antioxidante.

Caracterización fisicoquímica de las fracciones de compuestos bioactivos 

(polifenoles y flavonoides totales) de las hojas de Verdolaga (Portulaca 

oleracea L.). Evaluación de la capacidad antioxidante in vitro de las fracciones 

de compuestos bioactivos de las hojas de Verdolaga (Portulaca oleracea L.). 

Desarrollar una bebida funcional a base de las hojas de Verdolaga (Portulaca 

oleracea L.).

Obtención de una bebida funcional a partir de hojas de Verdolaga 

(Portulaca oleracea L.): Caracterización fisicoquímica y evaluación 

in vitro de la capacidad antioxidante.

14 Publicación en revista Set-18 - 85%

SL01

SL01

SL01

Sí 2 AplicadoSDOCENTE 101%- S/ 3,000.00 S/ 3,026.27

Determinar que implicancias tienen las estrategias de arquitectura vernácula y 

ecológica con quincha – bambú en el desarrollo del turismo de San Pedro de 

Coris

Analizar si la arquitectura y sistemas constructivos tradicionales con materiales 

locales, intervienen en las estrategias de arquitectura vernácula y ecológica 

con quincha - bambú, y tienen implicancias en el desarrollo del turismo y 

recuperación de la identidad de San Pedro de Coris.

Estrategias de arquitectura vernácula y ecológica con quincha - 

bambú para el desarrollo del turismo en San Pedro de Coris.
12 1SíSL01Estudiante

Optimización del proceso de extracción de aceite de sinami 

(Oenocarpus mapora H. Karst), con la finalidad de evaluar la 

calidad del aceite y su estabilidad para su uso cosmético y 

nutracéutico 

USIL USIL: S/. 3,000

SL01

Aplicado Publicación en revista
02 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://www.sciencedir

ect.com/science/article/

pii/S2405844020320521; 

 

https://www.mdpi.com/

2227-9717/10/3/459

S/ 1,094,662.00 S/ 1,094,662.00Oct-22 100%

SL01

SL01

SL01
FONDECYT

USIL

Oct-18 100.00%

Universidad San 

Ignacio de Loyola: 

S/. 223,200

FONDECYT: S/. 

871,462

P30 P35

Sí SL05LA19
INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

Nov-18 Dic-22

Universidad San 

Ignacio de Loyola: 

S/. 100,000

FONDECYT: S/. 

350,000

FONDECYT

USIL

100.00%S/ 450,000.00S/ 450,000.00

18
Osmodehidratación de cáscara de naranja tangelo (Citrus 

reticulata x citrus paradisí) como alimento saludable

17 Nov-18 Set-22 100%

SL01

SL01

SL01

SL01

Aplicado Publicación en revista

SL01

SL01

SL01

SL01

16

USIL

Proyecto de Fondo Externo

FONDECYT

USIL

Universidad San 

Ignacio de Loyola: 

S/. 162,001

FONDECYT: S/. 

499,999

Proyecto de Fondo Externo

SL01

S Oct-18 - 90% - - - S/ 1,350.00 S/ 480.00 36% USIL USIL: S/. 1,350 Proyecto de Fondo Interno

Sí 1

Proyecto de Fondo Interno

Como resultado se espera tener al menos 

01 artìiculo aceptado en revista

S/662,000.00 S/662,000.00 100.00%

SL01

SL01

53%S/ 5,300.00S/ 10,000.00--

03 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://www.mdpi.com/

1999-4907/12/10/1424; 

https://www.mdpi.com/

2304-8158/11/10/1518; 

http://2021.botanyconf

erence.org/engine/searc

h/532.html

-Mar-20

-No Difundido100%
03 Publicación en 

revista científica
No - Aplicado Publicación en revista

Analizar las diferencias de ingreso por género del personal de dirección de los 

establecimientos de salud en el Perú.

Evidenciar la presencia de brecha de ingreso por género del personal de 

dirección de los establecimientos de salud en el Perú favorece a los hombres. 

Determinar si la presencia de brecha de ingreso por género del personal de 

dirección de los establecimientos de salud en el Perú es explicada por motivos 

observables.

P98

DOCENTE

SL01

SL01

88%

Sí SL05LA19
INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

Sí

-Aplicado Otro Mar-20 - 85%

USIL: S/. 10,000

Sí 2 Básico Publicación en revista

Proyecto de Fondo Interno

Como resultado se espera tener al menos 

01  tesis sutentada

USIL: S/. 5,000S/ 5,470.80P35Sí 2 - 109%

OtroBásico1Sí
Análisis de las diferencias de ingreso por género del personal de 

dirección de los Establecimientos de Salud en el Perú
20

S SL01

SL01

22
Desarrollo de un snack de tercera generación mediante la 

tecnología de extrusión

 Salud, nutrición, alimentos 

y aspectos relacionados

Desarrollar un extruido con una mezcla de harinas de arándano, plátano, 

cañihua para obtener un producto de alta calidad (nutritivo, funcional, 

sensorial)

Obtener las harinas de arándano, plátano, cañihua. Determinar las 

características fisicoquímicas de las harinas antes del proceso de extrusión. 

Determinar la proporción de harinas a emplear en el snack con las mejores 

características sensoriales, nutricionales y fisicoquímicas. Analizar la influencia 

de los parámetros del proceso de extrusión en las características 

fisicoquímicas del producto final. Determinar la caracterización fisicoquímica y 

nutricionales del producto final. Evaluar las características sensoriales de 

aceptación.

Paredes Concepción, Perla 

Krystell
DOCENTE S

S

SL01

Almerco Palomino, Jose 

Luis

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

DOCENTE
Cerron Oyague, Tania 

Miluska
Oct-18 - 98% USIL: S/. 3,000USIL152%S/ 4,553.36S/ 3,000.00Aplicado

Sí SL01LA26; SL05LA05

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

PLANTA PILOTO DE 

INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL C7A104

USILS/ 5,000.00

SL05LA19; SL01LA26

INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

S

S

S

S

S

S

S

S



SI/NO CANTIDAD
USO DE LABORATORIO O 

TALLER

CÓDIGO DE 

LABORATORIO O TALLER

(10)

DENOMINACIÓN DEL 

LABORATORIO O TALLER

REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN EN EJECUCIÓN Y EJECUTADOS 2017-2024 (Fecha de corte: 30 de junio de 2024)

NOMBRE DE LA UNIVERSIDAD: UNIVERSIDAD SAN IGNACIO DE LOYOLA

N° NOMBRE DE PROYECTO DE INVESTIGACIÓN OBJETIVOS GENERALES Y ESPECÍFICOS

LÍNEA(S) DE 

INVESTIGACIÓN 

VINCULADA(S)

(1)

RESPONSABLE(S)

(2)

PRESUPUESTO 

DESTINADO (S/)

(15)

TIPO DE 

RESPONSABLE

(3)

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE LABORAN/ESTUDIAN 

LOS RESPONSABLES DEL 

PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)

FECHA DE FIN 

DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)

EJECUCIÓN 

PRESUPUESTAL %

FUENTE DE 

FINANCIAMIENT

O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO

COMENTARIOS

(16)

EJECUCIÓN 

FÍSICA %

RESULTADO 

FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE SE DESARROLLA 

EL PROYECTO

(11)

CÓDIGO(S) DEL(DE 

LOS) PROGRAMA(S) 

VINCULADO(S) A 

CADA PROYECTO DE 

INVESTIGACIÓN

(12)

FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO

(13)

TIPO DE PROYECTO 

(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 

EXPERIMENTAL, 

CREACIÓN ARTÍSTICA)

INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 

REGISTRO, SEGÚN 

CORRESPONDA

23
Evaluación Aeromicológica de la Calidad del Aire en zonas 

circundantes al Relleno Sanitario Modelo del Callao

Caracterizar e identificar los hongos microscópicos que representan una 

amenaza para la salud, los cuales se encuentran localizados en zonas aledañas 

al Relleno Sanitario Modelo Callao.

Determinar el número de unidades formadoras de colonias de hongos en los 

puntos muestreo en épocas de verano e invierno. Comparar cuales son las 

áreas de muestreo con mayor y menor carga fúngica de los 10 puntos de 

muestreo estudiados durante la temporada de invierno y verano a diferentes 

distancias. Explicar cuáles son los factores meteorológicos que influyen en la 

presencia de organismos fúngicos.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Cosme Pecho, Renzon DOCENTE Rios Valle, Diana Estudiante Sí 1 Básico Otro Sí
SL01LA26, SL01LA27, 

SL01LA28 

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

LABORATORIO DE 

BIOLOGÍA

C1C403

S Mar-20 - 95% - - - S/ 5,000.00 S/ 4,960.00 99% USIL USIL: S/. 5,000

Cambio de responsable de proyecto a 

Renzon Cosme Pecho debido a 

desvinculación laboral del responsable 

original Erika Yovana Gonzales Medina

Como resultado se espera tener al menos 

01  tesis

Mamani Huanca, Ceferino Estudiante

Contreras Tinoco, Kevin Estudiante

25
Modelo de intención de emprendimiento para estudiantes 

universitarios

Identificar las variables que influyen en la intención empresarial entre los 

estudiantes universitarios en Perú, lo cual se logrará con un modelo de 

emprendimiento.

Los objetivos específicos identifican las relaciones entre las variables internas 

del modelo. Es deseable que este modelo explique las variables para mejorar 

el emprendimiento en el Perú y, por lo tanto, obtenga los resultados de tener 

un mayor número de jóvenes empresarios en el país. Los estudios 

mencionados anteriormente muestran que el ambiente universitario es un 

punto de partida para los jóvenes emprendedores.

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Un Jan Liau Hing, Emilio 

Alberto
DOCENTE Figueroa Tejada, Gisella Estudiante Sí 1 Básico Publicación en revista No - - S Mar-20 Feb-21 100%

01 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://ieeexplore.ieee.

org/document/9342951
S/ 10,000.00 S/ 2,925.00 29% USIL USIL: S/. 10,000

Proyecto de Fondo Interno

Proyecto realizado en  laboratorio de 

cómputo A406 de Campus 1

26 Video estéreo submarino para medición de tallas de peces

Implementar un sistema de adquisición y procesamiento de imágenes estéreo 

submarinas para la medición de tallas de especies marinas.

Adaptar el sistema de cámaras automatizadas POTBots a un sistema estéreo 

portátil. Implementar un protocolo de calibración del sistema estéreo para la 

obtención de mediciones 3D. Desarrollar un software para la medición asistida 

de especímenes a partir de video estéreo.

 Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Hidalgo Herencia, Franco DOCENTE Ugarte Palomino, Carlos No docente No Aplicado Publicación en revista No - - S Mar-21 Feb-22 100%
01 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://ieeexplore.ieee.

org/document/9705909
S/ 20,000.00 S/ 19,570.00 98% USIL USIL: S/. 20,000 Proyecto de Fondo Interno

Mucha Torre. Miguel Docente

De la Torre Picho, Gabriel 

Enrique
Estudiante

Dioses Salinas, Diana Estudiante

Zaldivar Peña, Silvia Docente

Garro Miro Quesada 

Arturo
No docente

Rodriguez Rodriguez, Luis No docente

Tapia Nuñez, Lourdes No docente

Salas Gonzales, Daniela No docente

Tecnología de la 

Información
Calderón Regio, Arturo Docente

Diaz Arenas, Daniel Docente

Tapia Nuñez, Lourdes No docente

Salas Gonzales, Daniela No docente

30

Implementación de herramientas tecnológicas para desarrollar un 

programa de turismo científico educativo presencial y semi-virtual 

en el bosque nuboso de la Reserva de Biosfera Oxapampa- 

Asháninka-Yanesha, Pasco

Integrar tecnologías de avanzada en el parque temático educativo en el 

bosque nuboso por medio de una propuesta de turismo científico educativo 

presencial y virtual con diseño para acceso universal. 

Desarrollar un diagnóstico de criterios y barreras arquitectónicas, ambientales 

y virtuales del parque temático en implementación para definir las 

modificaciones a implementar basados en estándares de accesibilidad, 

inclusión y diseño universal.

Ciencias del turismo, 

hospitalidad, gastronomía y 

aspectos relacionados

Sotomayor Masalías, 

Sandra
DOCENTE Bravo Ramos, Dora Liz Estudiante Sí 1 Aplicado Publicación en revista No - - S Dic-20 - 90% - - - S/ 350,000.00 - - FONDECYT

FONDECYT: S/. 

350,000.00

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 

21,600)

La ejecución del presupuesto estuvo a 

cargo de la entidad ejecutora

Nakandakare Aparicio, 

Raúl
No docente

Cancino Chávez, Keidy Docente

Casimiro Gonzales, Sandra Docente

Meza Davey, Barbara Estudiante

98% -

Sí SL05LA01

LABORATORIO DE 

SUELOS Y PAVIMENTOS

C7B101

Sí
SL01LA26; SL01LA27; 

SL01LA28

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

LABORATORIO DE 

BIOLOGÍA

C1C403

P38 P43 P14

SL01

SL01

SL01

SL01

S SL01

SL01

SL01

SL01

S

SL01

SL01

S SL01

S

27
Evaluación de la presencia de microplásticos en componentes 

abióticos y bióticos en la Bahía Almirantazgo

Identificar la presencia de microplásticos en el ecosistema marino de Bahía 

Almirantazgo.

Identificar y cuantificar la presencia de microplásticos en elementos abióticos 

del ecosistema marino de Bahía Almirantazgo.  Identificar y cuantificar la 

presencia de microplásticos en elementos bióticos del ecosistema marino de 

Bahía Almirantazgo.

Forma parte de la Expedición ANTAR XXVII - MRE  2019

 Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Santillan Corrales, Luis 

Alfredo
DOCENTE Básico Publicación en revista

Tesis sustentada REGISTRADO

https://repositorio.usil.

edu.pe/entities/publica

tion/

c3761800-93d2-4181-

892f-66f5457a20e2

S/ 5,000.00 S/ 7,220.00

P31

Proyecto de Fondo InternoUSIL: S/ 5,000USIL24

Evaluación de suelos tropicales con cenizas de cáscara de arroz en 

una capa estructural para pavimentación en el Corredor Vial Picota 

- Tarapoto

Determinar la incidencia del uso de cenizas de cáscara de arroz en las 

propiedades hidráulicas, físico-mecánicas, estructurales de los suelos 

tropicales en una capa estructural para pavimentación y el comportamiento de 

los suelos tropicales frente a la penetración de la imprimación bituminosa, en 

el corredor vial de Picota - Tarapoto.

Determinar las características físico-mecánicas para pavimentación, de los 

suelos tropicales del corredor vial de Picota - Tarapoto, bajo la metodología 

MCT

Determinar la incidencia del uso de cenizas de cáscara de arroz en las 

propiedades estructurales de los suelos tropicales en una capa estructural para 

pavimentación, en el corredor vial de Picota - Tarapoto.

Determinar la incidencia del uso de cenizas de cáscara de arroz en el 

comportamiento de los suelos tropicales frente a la penetración de la 

imprimación bituminosa, en una capa estructural para pavimentación, en el 

corredor vial de Picota - Tarapoto

 Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Lazo Lazaro, Guillermo DOCENTE S Sí 2 Otro Mar-20 Jun-23 100%

SL01

P32

Validación técnica y comercial de ecocarbón producido a partir de 

biomasa de residuos agroindustriales para su posicionamiento en 

pollerías y supermercados a nivel nacional

144%Básico

S/ 458,060.00 - -

Ecoguerreros  del 

Peru y el mundo

Innovate Perú

Ecoguerreros  del 

Peru y el mundo: 

S/. 137,137.29

Innovate Perú: S/. 

320,922.71

2 -

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 3,000)

La ejecución del presupuesto monetario 

estuvo a cargo de la entidad ejecutora 

Ecoguerres del Peru y el mundo

SL01

SL01 PUBLICADO

Revista Agro Perú, N° 9, 

Pag 141, Lima Perú 

(https://1drv.ms/b/s!Ak

mQfq9ym68wgetmOqRI

Gcl6HL0lDg?e=uPi0mV)

P38

P98

P31

P37

Sí - S/ 40,000.00Ago-19 - 88% - USIL

SL01

- -

Feb-20

P35

REGISTRADO

P04 P05

-

S SL01

S Sí 1 Aplicado Publicación en revista

28 No - Aplicado Otro Feb-20 May-21 100%

Difusión de 

prototipo de 

producto 

innovador
SL01

SL01

SNO DOCENTE
DIEZ CANSECO TERRY , 

DANIEL

 Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Validación técnica comercial del ecocarbón con biomasa de coco para su 

posicionamiento en el mercado nacional en asociación Ecoguerreros Pucacacá 

1.Validación técnica mejorando los atributos del acocaron para consolidar el 

mercado supermercados e ingresar a las pollerías 

2.Validación comercial (Supermercados y pollerías)

3. Empaquetamiento

01 Publicación en 

revista científica

Desarrollo de una plataforma tecnológica basada en machine 

learning, que permita a los pequeños empresarios acceder a 

conocimiento técnico y experiencia de gestión para una mejor 

toma de decisiones, mediante la formación y administración de 

comités consultivos

Publicación en revistaDOCENTE No -Mougenot, BenoitCiencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Desarrollar una plataforma tecnológica basada en machine learning, WebRTC 

y VoIP, que facilite a los pequeños empresarios el acceso a conocimiento 

técnico y experiencia de gestión  para una mejor toma de decisiones 

estratégicas y operacionales, que impacten en su crecimiento a través de la 

conformación y administración de Comités Consultivos y la resolución de 

consultas con especialistas. 

Desarrollo de una plataforma tecnológica que permita acceder a los pequeños 

empresarios a ejecutivos con experiencia relevante en distintas áreas e 

industrias, para conformar Consejos Consultivos (Advisory Boards). A través de 

este ente de gobierno, se busca mejorar la calidad de las decisiones 

estratégicas y operativas de los empresarios de manera sostenida. Este 

acceso, a su vez, permitirá a los empresarios contar con este conocimiento y 

experiencia para tomar decisiones puntuales

S

SL01

No - -

Ene-21

SL01

SL01

SL01

S/ 42,368.19 106%

ATTEGIA S.A.C.

Innovate Perú

ATTEGIA S.A.C.: S/ 

60,000.03

Innovate Perú: S/  

300,000.00

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 

15,000)

La ejecución del presupuesto monetario 

estuvo a cargo de la entidad ejecutora 

ATTEGIA S.A.C

https://u.pcloud.link/pu

blink/show?code=kZRce

DVZJEjAXCCqLmjmWDo

RD2Y5qQPmIJO7

USIL: S/. 40,000

Dic-22 100%

USIL

FONDECYT

USIL: S/. 105,000.00

FONDECYT: S/. 

203,242.20

29 Aplicado

DOCENTERamos Escudero, Fernando
Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Obtener ingredientes bioactivos con propiedades beneficiosas para la salud a 

partir de subproductos de cacao con el fin de desarrollar productos de alto 

valor añadido como alimentos funcionales y nutracéuticos, creando así, un 

nuevo modelo de bioeconomía en el sector agroalimentario del cacao.

Obtener subproductos estabilizados del cacao: nibs, cascarilla, y mazorca 

mediante metodología de superficie de respuesta: Determinar el contenido 

total de polifenoles por Folin-Ciocalteau. Obtener los extractos bioactivos a 

partir de los subproductos de cacao mediante tres técnicas extractivas, 

convencionales (maceración), no convencionales (asistida por microondas y 

líquidos presurizados) mediante metodología de superficie de respuesta: 

Determinar el contenido de flavonoides totales, polifenoles totales, actividad 

antioxidante mediante TEAC, FRAP, DPPH, ORAC e identificación 

pormenorizada de los compuestos bioactivos mediante HPLC-MS. Evaluación 

in vitro del potencial bioactivo de los extractos óptimos obtenidos para cada 

subproducto de cacao: Evaluar actividad antioxidante, antiinflamatoria 

(inhibición enzimática de elastasa, hialuronidasa, y metaloproteinasas) y 

neuroprotección (inhibición enzimática de acetilcolinesterasa). Evaluación in 

vivo del potencial bioactivo del extracto seleccionado: Evaluar la toxicidad del 

extracto bioactivo mediante ensayo MTT y evaluar la eficacia del extracto 

bioactivo en modelo animal.

Desarrollo de ingredientes bioactivos a partir de subproductos de 

cacao como nuevo modelo de bioeconomía para el sector 

agroalimentario del cacao

31

S/ 360,000.03 -

Sí SL05LA19

INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

S/ 308,242.20 S/ 93,482.64 30%

No - -

S

S

S

S

S

https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://ieeexplore.ieee.org/document/9342951
https://ieeexplore.ieee.org/document/9342951
https://ieeexplore.ieee.org/document/9705909
https://ieeexplore.ieee.org/document/9705909
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://repositorio.usil.edu.pe/entities/publication/c3761800-93d2-4181-892f-66f5457a20e2
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7
https://u.pcloud.link/publink/show?code=kZRceDVZJEjAXCCqLmjmWDoRD2Y5qQPmIJO7


SI/NO CANTIDAD
USO DE LABORATORIO O 

TALLER

CÓDIGO DE 

LABORATORIO O TALLER

(10)

DENOMINACIÓN DEL 

LABORATORIO O TALLER

REGISTRO DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN EN EJECUCIÓN Y EJECUTADOS 2017-2024 (Fecha de corte: 30 de junio de 2024)

NOMBRE DE LA UNIVERSIDAD: UNIVERSIDAD SAN IGNACIO DE LOYOLA

N° NOMBRE DE PROYECTO DE INVESTIGACIÓN OBJETIVOS GENERALES Y ESPECÍFICOS

LÍNEA(S) DE 

INVESTIGACIÓN 

VINCULADA(S)

(1)

RESPONSABLE(S)

(2)

PRESUPUESTO 

DESTINADO (S/)

(15)

TIPO DE 

RESPONSABLE

(3)

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE LABORAN/ESTUDIAN 

LOS RESPONSABLES DEL 

PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)

FECHA DE FIN 

DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)

EJECUCIÓN 

PRESUPUESTAL %

FUENTE DE 

FINANCIAMIENT

O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO

COMENTARIOS

(16)

EJECUCIÓN 

FÍSICA %

RESULTADO 

FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE SE DESARROLLA 

EL PROYECTO

(11)

CÓDIGO(S) DEL(DE 

LOS) PROGRAMA(S) 

VINCULADO(S) A 

CADA PROYECTO DE 

INVESTIGACIÓN

(12)

FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO

(13)

TIPO DE PROYECTO 

(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 

EXPERIMENTAL, 

CREACIÓN ARTÍSTICA)

INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 

REGISTRO, SEGÚN 

CORRESPONDA

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Amaya Chunga, Elard No docente

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados
Herrera Añazco, Percy Docente

Reyes Portales, José 

Pedro
Docente

La Rosa Navarro, José Luis Docente

34
Variables individuales, sociales y organizacionales en la gestión del 

sector extractivo: impactos sobre la economía y el desarrollo

Validar empíricamente un modelo que relaciona conceptualmente el conflicto 

social y la licencia social para operar con el valor de las empresas mineras que 

cotizan en bolsa

Elaborar y validar un modelo que integra los factores externos e internos que 

influyen en el nivel de conflicto que la empresa desarrolla con sus stakeholders

Elaborar y contrastar empíricamente un modelo que integra las variables 

individuales, sociales y de gestión empresarial, que eran relacionadas con el 

desempeño de empresas del sector extractivo

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

McDonald Zapff, Robert 

James
DOCENTE Almerco Palomino, José 

Luis
No docente No - Básico - No - - S Jul-21 - - - - - - - - - - Proyecto Cancelado

Alvarado Yarasca, Angel No docente

Mucha Torre. Miguel Docente

Barriga Rodriguez, Dayana Docente

Benites Zapata, Vicente No docente

Aparco Balboa, Juan Pable Docente

Cabada Yepez, Helena Docente

Zavaleta Melgar, Juana 

Consuelo
Docente

37

Técnica mejorada de la construcción de muros de piedra con junta 

seca típicos de las zonas Andinas del Perú con base en estudios 

numéricos y experimentales

Contribuir al conocimiento del comportamiento sísmico de las pircas mediante 

estudios experimentales y modelación numérica en elementos discretos y 

finitos. 

Caracterizar una pirca típica por su geometría, método constructivo, arreglo de 

las piedras, propiedades mecánicas; Elaborar la modelación numérica de las 

pircas por el método de los elementos discretos (DEM) desde un enfoque 

pseudo estático y dinámico; Realizar 9 ensayos pseudoestáticos (3 por cada 

arreglo) en mesa inclinable y un ensayo dinámico en mesa vibradora a escala 

natural para verificar las formas de falla identificadas en los modelos 

numéricos; Analizar la influencia de la separación horizontal y vertical de los 

elementos transversales, el traslape de las piedras en las secciones 

transversales ; Analizar la eficiencia del método DEM para representar el 

comportamiento mecánico de las pircas

Recomendar mejoras en la construcción de Pircas para un adecuado 

desempeño sísmico con el menor costo posible

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Córdova Arias, Lisselyn 

Cristina
NO DOCENTE - - No - Aplicado Otro Si SL05LA04

LABORATORIO DE 

TOPOGRAFÍA

C7B104

S Jun-22 - 70% - - - S/ 180,000.00 - - - -

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 

13,571.96)

El aporte monetario y la ejecución del 

presupuesto estuvo a cargo de la  Pontificia 

Universidad Catóica del Perú.

El proyecto se desarrolla en la parte 

exterior del laboratorio de topografía

Alvarado Yarasca, Angel No docente

Mucha Torre. Miguel No docente

Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando
Docente

Salazar La Rosa, Rocío Estudiante

40

Desenvolvimiento de nanopartículas de haloisita conteniendo un 

inhibidor de corrosión natural encapsulado para la aditivación de 

primers con propiedades de autorreparación

El objetivo de este proyecto es evaluar las propiedades de autorreparación de 

una tinta alquídica cuando se les incorpora nanopartículas de haloisita 

conteniendo los extractos provenientes de la cascara de granada y/o pepa de 

la palta como inhibidores de corrosión encapsulados.

Confirmar la estructura de las nanopartículas de haloisita mediante técnicas de 

caracterización como microscopía electrónica de transmisión (TEM) y/o 

microscopia electrónica de transmisión; Determinar indirectamente la cinética 

de liberación de los inhibidores de corrosión encapsulados dentro de las 

nanopartículas de haloisita mediante la técnica de espectroscopia de 

impedancia electroquímica; Determinar la cantidad de inhibidor encapsulado 

mediante análisis termogravimétrico (TGA); Evaluar el efecto de 

autorreparación de recubrimientos alquídicos conteniendo nanopartículas de 

haloisita con inhibidor encapsulado utilizando las técnicas electroquímicas de 

espectroscopia de impedancia electroquímica (EIS) y la técnica de barrido con 

electrodo vibratorio (SVET);  Evaluar el efecto de autorreparación de 

recubrimientos alquídicos conteniendo nanopartículas de haloisita con 

inhibidor encapsulado a través de pruebas de corrosión acelerada en cámara 

de niebla salina.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Falcon Roque, Jesus 

Marino
DOCENTE Cancino Chávez, Keidy Docente No Aplicado Publicación en revista No - - S Set-22 - 80% - - - S/ 1,500.00 S/ 1,335.30 89% USIL USIL: S/ 1,500.00 Proyecto de Fondo Interno

Kanashiro Kamimoto, Ada 

Luisa
Estudiante

Gutierrez Hurtado, 

Humberto Gabriel
Estudiante

Goñi Ávila, Niria Docente

Sí SL01LA23
LABORATORIO DE FÍSICA I

C1C301

SL01

DOCENTE

No - -

No - -

No -

P14

P47

P32

S SL01

-

P31

P31

S

P30 P47

-

- - - - - - -

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/ 2,300.00)

La unidad responsable de proyecto es e 

Vicerrectorado de Investigación 

(Laboratorio de Investigación y docencia e 

ICAN)

Publicación en revista 65%

SL01

89%

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/.52,800.00)

-------

39

Cuantificación e identificación de compuestos bioactivos de 

semillas de diferentes variedades de paltas:  Desarrollo de una 

bebida funcional

Determinar la capacidad antioxidante y compuestos fenólicos en la semilla y 

cáscara de diferentes variedades de palta para la formulación de una bebida 

funcional. 

Determinar la capacidad antioxidante en semilla y cáscara de diferentes 

variedades de palta; Cuantificar e identificar los compuestos fenólicos totales 

(fenoles, polifenoles, flavonoides, flavanoles) en semilla y cáscara de 

diferentes variedades de palta; Cuantificar pigmentos vegetales en semilla y 

cáscara de diferentes variedades de palta; Formular una bebida en base a los 

extractos acuosos de semilla/cáscara de palta.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Cancino Chávez, Keidy DOCENTE Sí 1 Aplicado Set-22 -

41
Digitalización y cultura organizacional en Pymes, Lima, Perú: un 

modelo de ecuaciones estructurales

Analizar cómo influye la Digitalización en la cultura organizacional en Pymes 

del sector textil en el Distrito La Victoria, Lima, Perú

Establecer cómo influye la transformación digital en la cultura organizacional 

en Pymes del sector textil en el Distrito La Victoria, Lima, Perú; Determinar 

cómo las competencias digitales influyen en la cultura organizacional en Pymes 

del rubro textil en el Distrito La Victoria, Lima, Perú; Establecer cómo la gestión 

digital del talento humano influye en la cultura organizacional en Pymes del 

rubro textil en el Distrito La Victoria, Lima, Perú.

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Espina Romero, Lorena DOCENTE S

SL01

Sí 2 Básico Publicación en revista P81 Set-22 -

S

S

Jáuregui Nongrados, John 

Rudy

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Evaluar las isotermas de adsorción utilizando quitina, quitina calcárea, 

quitosano en la remoción de iones plata (Ag+) 

Caracterizar por espectroscopia IR y RMN   los bioadsorbentes; Estudiar el 

efecto del tamaño de los bioadsorbentes y la temperatura en la en las 

isotermas de adsorción; Determinar los parámetros termodinámica de la 

adsorción.

Estudio comparativo de las isotermas de adsorción utilizando 

quitina, quitina calcárea, quitosano en la remoción de iones plata 

(Ag+)

38

S

SL01

SL01

Impacto de la emergencia sanitaria por la COVID-19 sobre la 

calidad de vida en estudiantes de dos países de Latinoamérica, 

durante el período 2020-2022 

36

S -

SL01

SL01

01 Publicación en 

revista científica

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/. 5,000.00)

----

https://jppres.com/jppre

s/bioadsorption-of-

silver-ions-by-chitin-

derivatives/

PUBLICADO100%-Set-22Publicación en revistaBásicoNoS

5%

S

DOCENTE
Baquerizo Sedano, Luis 

Miguel

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Evaluar el impacto de la emergencia sanitaria por la COVID-19 sobre la calidad 

de vida en estudiantes de dos países de Latinoamérica, durante el período 

2020-2022 

Caracterizar la actividad física según el cuestionario IPAQ en dos años de 

seguimiento, Describir los hábitos de sueño según el cuestionario de Pittsburg 

en dos años de seguimiento, Analizar la calidad de la dieta según el Índice de 

alimentación saludable en dos años de seguimiento, Determinar la percepción 

de calidad de vida según el WHOQOL-Bref en estudiantes universitarios en dos 

años de seguimiento.

Publicación en revista Set-21 - 20% - - - S/ 10,000.00 S/ 500.00

SL01

SL01

SL01

SL01

SL01

No - Básico

-

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/. 5,000.00)

SDOCENTE
Jáuregui Nongrados, John 

Rudy

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Evaluar la cinética de bioadsorción de iones plata(i) en quitosano proveniente 

del exoesqueleto de litopenaeus vannamei (langostinos).

Determina el pH óptimo que favorece la bioadsorción, Estudiar el efecto del 

tamaño de quitosano y la temperatura en la bioadsorción, Encontrar el 

modelo matemático que  describe mejor la cinética de bioadsorción.

Estudio de la cinética de bioadsorción de iones plata(i) en 

quitosano proveniente del exoesqueleto de litopenaeus vannamei
35 No - Básico Publicación en revista Ene-21 Ago-22 100%

01 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://revfarmacia.sld.

cu/index.php/far/article

/view/836

- - - - -P31

SL01

SL01

SL01

SL01

-

SL01

SL01

No

S/ 15,000.00

Análisis y diseño de una bobina de Helmholtz con sección 

transversal elíptica

SL01

DOCENTEMougenot, Benoit

Cuantificar el impacto de la LME sobre la anemia infantil a nivel poblacional

Aplicar metodologías rigurosas (evaluación de impacto + Machine Learning), 

más allá de correlaciones. Identificar efectos diferenciados de la LME según 

área de residencia y grupos de edad, para fortalecer el uso de suplementos de 

hierro.

Analizar y diseñar una bobina de Helmholtz de sección transversal elíptica. 

Calcular el campo magnético generado por dos bobinas elípticas en el eje de 

las bobinas.

Aplicar las condiciones de maximización para determinar la relación 

geométrica de las bobinas para determinar una región homogénea del campo 

magnético.

Comparar el resultado obtenido con otras configuraciones de las bobinas de 

Helmholtz como son la cuadrada y la circular.

Calcular la inductancia mutua entre las espiras elípticas.

Políticas de Salud y Anemia: el Efecto de la Lactancia Materna 

Exclusiva

33 - - - -

            Proyecto de Fondo Interno.                      

    Aporte No monetario de USIL                           

    (S/. 6,800.00)

SDOCENTERomero Abad, David

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

- Aplicado Publicación en revista Jul-21 May-22 01 Publicación en 

revista científica
100% PUBLICADO

https://www.scielo.br/j/

rbef/a/wPsfqyFtQYRXsj

WgjS9rGCf/?lang=en

P32

Proyecto canceladoS

P14 Proyecto de Fondo Externo

USIL

Universidad 

Hispanoamerican

a - Costa Rica

USIL: S/. 5,000.00

Universidad 

Hispanoamericana - 

 Costa Rica: S/ 

5,000.00

S

S

S

32 S No - CIES: S/. 15,000Básico Publicación en revista Mar-20 Jun-23 100%
01 Publicación en 

revista científica
PUBLICADO

https://cmhnaaa.org.p

e/ojs/index.php/rcmhn

aaa/article/view/1681

S/ 15,000.00 100% CIESS

No - -

Sí

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

LABORATORIO DE 

BIOLOGÍA

C1C403

SL01LA27; SL01LA28

No - -

https://cmhnaaa.org.pe/ojs/index.php/rcmhnaaa/article/view/1681
https://www.scielo.br/j/rbef/a/wPsfqyFtQYRXsjWgjS9rGCf/?lang=en
https://revfarmacia.sld.cu/index.php/far/article/view/836
https://jppres.com/jppres/bioadsorption-of-silver-ions-by-chitin-derivatives/
https://jppres.com/jppres/bioadsorption-of-silver-ions-by-chitin-derivatives/
https://jppres.com/jppres/bioadsorption-of-silver-ions-by-chitin-derivatives/
https://jppres.com/jppres/bioadsorption-of-silver-ions-by-chitin-derivatives/
https://jppres.com/jppres/bioadsorption-of-silver-ions-by-chitin-derivatives/
https://revfarmacia.sld.cu/index.php/far/article/view/836
https://revfarmacia.sld.cu/index.php/far/article/view/836
https://revfarmacia.sld.cu/index.php/far/article/view/836
https://www.scielo.br/j/rbef/a/wPsfqyFtQYRXsjWgjS9rGCf/?lang=en
https://www.scielo.br/j/rbef/a/wPsfqyFtQYRXsjWgjS9rGCf/?lang=en
https://www.scielo.br/j/rbef/a/wPsfqyFtQYRXsjWgjS9rGCf/?lang=en
https://cmhnaaa.org.pe/ojs/index.php/rcmhnaaa/article/view/1681
https://cmhnaaa.org.pe/ojs/index.php/rcmhnaaa/article/view/1681
https://cmhnaaa.org.pe/ojs/index.php/rcmhnaaa/article/view/1681
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LÍNEA(S) DE 

INVESTIGACIÓN 

VINCULADA(S)

(1)

RESPONSABLE(S)

(2)

PRESUPUESTO 

DESTINADO (S/)

(15)

TIPO DE 

RESPONSABLE

(3)

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE LABORAN/ESTUDIAN 

LOS RESPONSABLES DEL 

PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)

FECHA DE FIN 

DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)

EJECUCIÓN 
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FUENTE DE 

FINANCIAMIENT

O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO

COMENTARIOS

(16)

EJECUCIÓN 

FÍSICA %

RESULTADO 

FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE SE DESARROLLA 

EL PROYECTO

(11)

CÓDIGO(S) DEL(DE 

LOS) PROGRAMA(S) 

VINCULADO(S) A 

CADA PROYECTO DE 

INVESTIGACIÓN

(12)

FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO

(13)

TIPO DE PROYECTO 

(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 

EXPERIMENTAL, 

CREACIÓN ARTÍSTICA)

INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 

REGISTRO, SEGÚN 

CORRESPONDA

Gaspar Huanca, Xiomara Estudiante

Huaraca Espinoza, Olga 

Stefany
Estudiante

Huayllacayan Salazar, 

Lesly
Estudiante

Palomino Velásquez, 

Jeanet
Estudiante

Mougenot, Benoit Docente

Romo Román, Pablo 

César
Docente

Cárdenas Jarama, Martin Docente

Laborde, Clet Docente

Levano Luna, Valeria 

Gabriela
Estudiante

Anaya Gamarra, Karla 

Marisa
Estudiante

Mucha Torre. Miguel Docente

De la Torre Picho, Gabriel 

Enrique
No docente

Zegarra Choque, July Docente

Baquerizo Sedano, Luis Docente

De la Torre Choque, 

Christian Edison
Docente

Olivera Montenegro, Luis Docente

Marzano Barreda, Luis 

Alejandro
Docente

Galvez Gonzales, Daniela 

Alexandra
Estudiante

García Valdera, Raquel 

Zenaida
Estudiante

Mucha Torre. Miguel Docente

Zegarra Choque, July Docente

Vasquez Chavez, Elvinn 

Kemmis
Estudiante

Diaz Lopez, Paul Enrique Estudiante

Ceron Ruis, Jorge Edison Estudiante

Tinipuclla Castope, 

Cristian Jhair
Estudiante

49
Anotación de Imágenes Médicas para Detección de Anomalías 

usando Visión Computacional

Desarrollar un prototipo que facilite la interacción, visualización y anotación 

de imágenes DICOM y efectúen el aprendizaje automático de hallazgos 

médicos en tales imágenes

Analizar el estado del arte de métodos computacionales de última generación 

para las anotaciones y analítica de datos en imágenes médicas; Diseñar un 

prototipo que permita la gestión y analítica de datos sobre imágenes DICOM; 

Implementar un sistema inteligente que apoye al especialista humano en la 

gestión de imágenes DICON y revisión de hallazgos a través de analítica de 

datos; Evaluar el desempeño del prototipo en relación con las imágenes 

DICOM en términos de tiempo y precisión.

Tecnología de la 

Información
Shiguihara Juarez, Pedro DOCENTE Vasquez Fernandez, Daniel Estudiante Sí 1 Aplicado Otro Sí SL02LA26

LABORATORIO DE 

CÓMPUTO

C2A404

S Set-22 - 95% - - - S/ 14,200.00 S/ 13,948.00 98% USIL USIL: S/. 14,200.00

El área/unidad responsable del proyecto 

corresponde al Grupo de Investigación de 

Ciencia de la 

Computación

Como resultado esperado se tiene al menos 

01 tesis de pregrado sustentada

Ignacio Cconchoy, Felipe 

Leon
Docente

Losno Garcia, Jose 

Ricardo
No docente

Cazorla Salinas, Pedro Docente

Valderrama Wong, Milton Docente

Alvarado Yarasca, Angel Docente

LABORATORIO DE 

BIOMECÁNICA

C7D304

Sí SL05LA18

48

USIL: S/ 11,398.00

-

Santillan Corrales, Luis 

Alfredo
DOCENTE P31

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Sistema Inteligente de Monitoreo y Auditoría para el Examen de 

Conducir en Vías Públicas del Ministerio de Transportes y 

Comunicaciones

Aplicado Publicación en revista

Evaluar el estado del hábitat de Lontra felina en la costa de la provincia de 

Lima

Realizar un seguimiento a las poblaciones de Lontra felina en la costa de la 

provincia de Lima; Evaluar la pérdida y/o modificación del hábitat de Lontra 

felina mediante análisis espacial en la costa marina de la provincia de Lima; 

Evaluar la presencia de microplásticos en la dieta de Lontra felina en la costa 

de la provincia de Lima; Evaluar la presencia de residuos sólidos en el hábitat 

de Lontra felina en la costa de la provincia de Lima

S

DOCENTEShiguihara Juarez, Pedro
Tecnología de la 

Información

DOCENTE

02 Publicación en 

revista científica
P47

98% -P09

PUBLICADO

https://www.scielo.cl/s

cielo.php?script=sci_ab

st

ract&pid=S0717-

75182023000500513

&lng=es&nrm=iso&tlng

=es

S/ 29,510.00

- - S/ 11,398.00

Publicación en revista

S

S

S

S

S

S 100% USIL USIL: S/. 29,510.00 Proyecto de Fondo Interno

Proyecto de Fondo Interno

El área/unidad responsable del proyecto 

corresponde al Grupo de Investigación de 

Ciencia de la 

Computación

50
Niveles plasmáticos de vitamina D en adultos mayores a 60 años 

de Lima Metropolitana (Perú)

Determinar los niveles plasmáticos de vitamina D en adultos mayores de 60 

años de Lima Metropolitana.

Determinar la relación entre los niveles de vitamina D y el sexo en adultos 

mayores de 60 años de Lima 

Metropolitana.

Determinar la relación entre los niveles de vitamina D y la residencia en 

adultos mayores de 60 años de 

Lima Metropolitana

Determinar la relación entre los niveles de vitamina D y la ocupación en 

adultos mayores de 60 años de 

Lima Metropolitana

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Saravia Bartra, Maria 

Mercedes
DOCENTE S No

S SL01

SL01

SL01

SL01

SL01

SL01

Básico

-

P38

S/ 29,510.00P92 P47

S No -

Desarrollar un sistema inteligente de monitoreo y auditoría para el examen de 

obtención de licencia de conducir desarrollado en vías públicas aplicando 

técnicas de visión computacional y Blockchain.

Analizar el estado del arte del Sistema Inteligente de Monitoreo y Auditoría 

para el Examen de Conducir en Vías Públicas del Ministerio de Transportes y 

Comunicaciones; Diseñar el Sistema Inteligente de Monitoreo y Auditoría para 

el Examen de Conducir en Vías Públicas del Ministerio de Transportes y 

Comunicaciones; Implementar el Sistema Inteligente de Monitoreo y Auditoría 

para el Examen de Conducir en Vías Públicas del Ministerio de Transportes y 

Comunicaciones; Evaluar el Sistema Inteligente de Monitoreo y Auditoría para 

el Examen de Conducir en Vías Públicas del Ministerio de Transportes y 

Comunicaciones; 

- - - S/ 20,000.00 S/ 18,061.18

SL01

P35

-

SL01

Sí 4S

No - - Nov-21 Oct-23 100%
01 Artículo 

Aceptado

Set-22

Proyecto de Fondo Interno

SL01

SL01

SL01
S/ 13,948.00 98% USIL USIL: S/. 14,200.00

SL01

SL01

89%Básico Publicación en revista Set-22 - - - - S/ 14,830.00

P38 S/ 14,200.00

S/ 14,830.00 100% USIL USIL: S/ 14,830.00

Sí SL02LA26

LABORATORIO DE 

CÓMPUTO

C2A404

- 95% -

S

Proyecto de Fondo Interno

SL01

SL01

46

Actividad hipoglucemiante e hipolipemiante de dos poblaciones de 

cacao (Theobroma cacao L.) “Chuncho” de la Provincia de la 

Convención, Distrito de Pichari, Cusco, Perú: Elaboración de un 

alimento funcional a base de cacao para la prevención de la 

diabetes mellitus tipo 2.

Identificar fracciones de flavanoles de dos poblaciones de cacao (Theobroma 

cacao L.) “Chuncho” del Cusco con actividad hipoglucemiante in vitro e in vivo.

Extracción, purificación y caracterización fitoquímica (polifenoles totales, 

flavonoides totales, análisis de catequinas por HPLC-DAD) de dos poblaciones 

de cacao "Chuncho" del Cusco; Evaluación in vitro de la actividad 

hipoglucemiante mediante la medición de la actividad inhibitoria de las 

enzimas α-glucosidasa y α-amilasa;  Evaluación in vivo de la actividad 

hipoglucemiante mediante el ensayo de inhibición de la absorción de almidón, 

metabolismo y transporte de glucosa, test de olerancia a la glucosa, medición 

de los niveles de insulina, grelina y glucagón; Evaluación de la actividad 

antioxidante in vivo en macrófagos peritoneales mediante el ensayo de 

producción de especies reactivas de oxígeno; Elaboración y análisis sensorial 

de un alimento funcional a base de cacao "Chuncho" del Cusco para la 

prevención de la DM2.

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados
Best Cuba, Ivan Karlos DOCENTE S Sí 2 Aplicado Publicación en revista Set-22 - 65%

SL01

90% USIL USIL: S/ 20,000.00Sí SL05LA19
INSTITUTO DE CIENCIAS 

DE LOS ALIMENTOS Y 

NUTRICIÓN (ICAN)

S

47
Monitoreo biológico, ambiental y social post derrame de petróleo 

en Ventanilla y Ancón

Implementar un programa de monitoreo biológico - ambiental y social post-

derrame en la zona costera entre Ventanilla y Ancón.

Monitorear la calidad de agua marina con parámetros in situ y TPH; 

Monitorear la presencia y actividad de aves y mamíferos marinos como 

indicadores de presencia de cardúmenes de peces; Monitorear los cambios 

sociales provocados por el derrame de petróleo

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

No - -

PUBLICADO

DOI: 10.12873/441garci

https://www.rpcafd.co

m/index.php/rpcafd/

article/view/298

- - - - -

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/ 4,000.00)

SL01

SL01

100%45

Valoración de la fuerza reactiva, potencia y tiempo de reacción en 

los jugadores de basquetbol universitario FISU América 3x3 Lima 

2022

Determinar el performance de los jugadores de Basquetbol Universitario FISU 

América 3x3 en las capacidades físicas de fuerza reactiva, potencia y tiempo 

de reacción. 

Evaluar el performance de los jugadores de Basquetbol Universitario FISU 

América 3x3 en las capacidades físicas de fuerza reactiva, potencia y tiempo 

de reacción.

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados
Garcia Hilares. Diomedes DOCENTE S No - Básico Publicación en revista Set-22 Mar-24P95

Proyecto de Fondo Interno

DOCENTE
Esparza Huamanchumo, 

Rosse Marie
22% USIL- S/ 10,000.00 S/ 2,186.79

No Básico Publicación en revista Set-22P31

P28 P04

SL01

SL01

SL01

-

Proyecto de Fondo Interno

Aporte No monetario de USIL (S/3,000.00)

USIL: S/ 10,000.00

-

SL01

SL01

SL01

SL01

SL01

S Publicación en revista Set-22 -

42 Sí 4 Básico Publicación en revista Set-22 - 70% -

S

SL01

SL01

SL01

DOCENTE
Santillan Corrales, Luis 

Alfredo
-

Aprovechar el descarte de exportación para la elaboración del aceite de palta.

Evaluar el efecto de diversos parámetros de temperatura (50, 60, 70 °C) y 

tiempo (15, 10, 5 h) aplicado en el secado de la pulpa de palta sobre el método 

de extracción para la obtención de un aceite de palta de calidad. 

88% -Sí
SL01LA26, SL01LA27 Y 

SL01LA28

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C401

LABORATORIO DE 

QUÍMICA

C1C402

LABORATORIO DE 

BIOLOGÍA

C1C403

Evaluación del estado del hábitat de la nutria marina Lontra felina 

(Molina 1782) en la costa de Lima
44

Ciencias del turismo, 

hospitalidad, gastronomía y 

aspectos relacionados

Contribuir a valorar el algarrobo (Prosopis pallida) a través de la gastronomía 

de la Costa Norte del Perú

Identificar las bases históricas y culturales del algarrobo (Prosopis pallida); 

IIdentificar las características que permiten poner en valor al algarrobo 

(Prosopis pallida) como producto de arraigo y patrimonio material de la Costa 

Norte del Perú; Identificar el valor nutricional del algarrobo (Prosopis pallida) 

como insumo para la gastronomía de la Costa Norte del Perú; Identificar y 

evaluar impactos socioeconómicos en comunidades rurales de la costa norte 

del país que comercializan productos derivados de algarrobo;  Proponer 

presentaciones culinarias a base algarrobo (Prosopis pallida) en la gastronomía 

de la Costa Norte del Perú.

Valoración del algarrobo (prosopis pallida) como aporte a la 

gastronomía de la costa norte del Perú
43 Sí 2 Básico

SL01

Marzano Barreda, 

Alejandro

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Evaluación de un método de extracción de aceite de palta Hass de 

descarte generado por la agroindustria peruana 

Proyecto de Fondo Interno

-

SL01

- - -P30 -

S/ 11,469.00 101% USIL

Sí SL05LA05

LABORATORIO DE 

PLANTA PILOTO DE 

INGENIERÍA 

AGROINDUSTRIAL C7A104

Sí SL01TA01
TALLER DE COCINA

C1E305

https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
https://www.scielo.cl/scielo.php?script=sci_abstract&pid=S0717-75182023000500513&lng=es&nrm=iso&tlng=es
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(1)
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(15)
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RESPONSABLE

(3)
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PROYECTO

(4)

PERSONAL DE APOYO

(5)

DETALLE DEL PERSONAL 

DE APOYO

(6)

CÓDIGO SEDE O FILIAL DONDE 

LABORAN/ESTUDIAN EL PERSONAL 

DE APOYO DEL PROYECTO

(7)
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DEL PROYECTO

(13)

PARTICIPACIÓN DE 

ESTUDIANTES EN EL PROYECTO

(8)
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FUENTE DE 
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O

DETALLE DE LA 

FUENTE DE 

FINANCIAMIENTO
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FÍSICA %
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FINAL (14)

MONTO EJECUTADO 

(S/)

(15)

PRINCIPAL RESULTADO 

ESPERADO/OBTENIDOS

(9)

LABORATORIO O TALLER

CÓDIGO SEDE O FILIAL 

DONDE SE DESARROLLA 

EL PROYECTO

(11)

CÓDIGO(S) DEL(DE 

LOS) PROGRAMA(S) 

VINCULADO(S) A 

CADA PROYECTO DE 

INVESTIGACIÓN

(12)

FECHA DE INICIO 

DEL PROYECTO

(13)

TIPO DE PROYECTO 

(BÁSICO, APLICADO, 

DESARROLLO 

EXPERIMENTAL, 

CREACIÓN ARTÍSTICA)

INDICAR STATUS 

DEL RESULTADO

INDICAR MEDIO DE 

PUBLICACIÓN, 

EXPOSICIÓN O 

REGISTRO, SEGÚN 

CORRESPONDA

Lozada Huancachoque, 

Juana Patricia
No docente

Muñoz Jauregui, Ana 

María
No docente

Saravia Bartra, Maria 

Mercedes
Docente

52
Simulación numérica y experimental del comportamiento térmico 

del agua de un waru-waru calentado por radiación solar

Entender el comportamiento térmico del agua dentro de un waru-waru 

ubicado en zonas del altiplano peruano.

- Estudiar la topografía del waru-waru.

- Estudio teórico de las ecuaciones del calor usando las condiciones de 

frontera obtenidas del estudio topográfico.

- Simulación numérica de la ecuación de calor para el agua en el waru-waru.

- Estudio experimental del comportamiento térmico del agua en el waru-waru.

- Validación del modelo numérico del comportamiento térmico del agua.

Ingeniería, Tecnología, 

Biotecnología y aspectos 

relacionados

Romero Abad, David DOCENTE - - No Aplicado Otro No - - S Jun-23 - 39% - - - S/ 98,800.00 - - PROCIENCIA
PROCIENCIA: S/. 

98,800.00

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada

USIL aportó monto no monetario (S/. 

15,150.00)

La ejecución del presupuesto estuvo a 

cargo de la entidad ejecutora Universidad 

Nacional de Juliaca

53
Cartographie des politiques de protection de l’ENvironnement et   

infrastructures de TRAnsport en Amérique Latine  

Implementar un módulo de capacitación en Costa Rica, en Perú y Francia para 

estudiantes de maestría en economía ambiental (CATIE), maestría en bienes 

raíces sostenibles e innovadores (ESPI) y el programa de economía (USIL).

: Crear una red de investigadores para desarrollar, con la empresa, las 

infraestructuras

de SETEC y el apoyo de los investigadores del CEREMA, una cartografía 

regional de las acciones de los 

actores públicas y privadas con el objetivo de facilitar el diseño de políticas de 

biodiversidad en América 

Latina

Ciencias económicas, 

administrativas, 

empresariales y gestión de 

recursos

Benoit Mougenot DOCENTE - - No Básico Otro No - - S Jul-23 - 25% - - - € 19.850.00 - - PREFALC
PREFALC:  € 

19,850.00

Proyecto de Fondo Externo

USIL participó como entidad asociada // 

Pendiente uso de ambientes USIL (Sem 21-

25 octubre)

USIL aportó monto no monetario ( € 

26,255.00 ) Resultados Esperados: 

Conferencia, Módulo de intercambio 

pedagógico multidisciplinario en economía 

del medio ambiente, geografía y ecología 

con instituciones asociadas de Francia y 

América Latina.

Zavaleta Melgar, Juana Docente

Vilca Ramírez, Alexandra 

Fiorella
Estudiante

55

Satisfacción y motivación en estudiantes adultos trabajadores de 

ingeniería industrial: Evaluación del impacto del uso de ChatGPT en 

el aprendizaje

Determinar en qué medida la aplicación de la IA CHAT GPT mejora la 

satisfacción y motivación de los estudiantes adultos trabajadores de la 

facultad de Ingeniería Industrial de la USIL, Lima 2023 

Determinar en qué medida la aplicación de la IA CHAT GPT mejorará la 

satisfacción en estudiantes adultos trabajadores de la facultad de ingeniería 

industrial 

Determinar en qué medida la aplicación de la IA CHAT GPT mejorará la 

motivación de los estudiantes adultos trabajadores de la facultad de ingeniería 

industrial 

Tecnología de la 

Información
Vidal Endara, Ruben DOCENTE Poma Deza, Jorge Docente No 0 Básico Publicación en revista No - - S Sep-23 - 30% - - - S/. 12,530.00 S/ 8,507.49 68% USIL USIL: S/. 12,530.00 Proyecto de Fondo Interno

Huaynate Perez, Gabriela Estudiante

Piñan Vela, Marco Estudiante

54

56

Efecto del recubrimiento a base de biopolímeros y aceite esencial 

de romero en la calidad postcosecha de granadas (Punica 

granatum) almacenadas en refrigeración

Determinar la eficacia de un recubrimiento a base de biopolímeros para 

alargar el tiempo de vida útil en la granada en función a diferentes 

concentraciones de aceite esencial de romero. 

Determinar el rango de concentración de aceite esencial con los mejores 

resultados. 

Evaluar y determinar la mejor la mejor formulación de recubrimiento a base de 

biopolímeros y aceite esencial de romero puede prolongar la vida útil acorde a 

sus resultados microbiológicos y físico químicos. 
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DOCENTECancino Chávez, Keidy
Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Desarrollar tecnológicamente una crema dermocosmética con activos de 

plukenetia huayllabambana que demuestre

eficacia instrumental y sensorial en la recuperación de la piel de pacientes con 

tratamiento oncológico y fabricarla

industrialmente

'- Demostrar la eficacia instrumental de una crema con plukenetia 

huayllabambana en pieles de pacientes con

tratamiento oncológicos en cuanto a la hidratación.

- Demostrar la eficacia instrumental de una crema con plukenetia 

huayllabambana en pieles de pacientes con

tratamiento oncológicos en cuanto a la reducción de la pérdida de agua 

transepidermica.

- Demostrar la eficacia instrumental de una crema con plukenetia 

huayllabambana en pieles de pacientes con

tratamiento oncológicos en cuanto a la mejora de la firmeza de la piel.

- Demostrar la eficacia instrumental de una crema con plukenetia 

huayllabambana en pieles de pacientes con

tratamiento oncológicos en cuanto al mantenimiento del pH de la piel.

- Demostrar la eficacia instrumental de una crema con plukenetia 

huayllabambana en pieles de pacientes con

tratamiento oncológicos en cuanto al contenido de sebo en la piel.

Desarrollo tecnológico de una crema dermocosmética con activos 

de la biodiversidad peruana para el cuidado de la piel de pacientes 

con tratamiento oncológico de un centro de salud de Lima

51 Desarrollo Experimental PrototipoS S/ 49,318.00 12%
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USIL

USIL:
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La unidad responsable del proyecto 
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Tecnología e Innovación Cosmética  de la 

USIL

Las actividades del proyecto se desarrollan 

en el Centro de Investigación, Tecnología e 

Innovación Cosmética (CITIC)
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(1)  Colocar el nombre de la línea de investigación, y si hubiera más de una, colocar, dentro de la misma celda, así: nombre de la línea de investigación; nombre de la línea de investigación; ... Puede haber proyectos que no estén asociados a una línea de investigación, en ese caso poner "No aplica".

(2) Colocar nombres y apellidos, y si hubiera más de uno, colocar, dentro de la misma celda, así: Nombres Apellidos; Nombres Apellidos; ...

(3) Seleccionar en el menú desplegable, el detalle del personal de responsable: Docente, estudiante, Personal no docente.

(4) Colocar el (los) código(s) de la sede o filial(es) donde pertenece el personal responsable, según formato de licenciamiento R-A2, R-C9 y/o R-C12.

(5) Son aquellos docentes que, si bien no son los investigadores responsables del proyecto, ofrecen apoyo para el desarrollo del mismo. Colocar nombres y apellidos, y si hubiera más de uno, colocar, dentro de la misma celda, así: Nombres Apellidos; Nombres Apellidos; ...

(6) Seleccionar en el menú desplegable, el detalle del personal de apoyo: Docente, estudiante, Personal no docente, Externo.

(7) Colocar el (los) código(s) de la sede o filial(es) donde pertenece el personal de apoyo, según formato de licenciamiento R-A2, R-C9 y/o R-C12.

(8) Son aquellos estudiantes que participan en el desarrollo del proyecto de investigación. Colocar "SI" o "NO" en caso cuente, y colocar la cantidad de estudiantes que participan.

(9) Seleccionar en el menú desplegable, el resultado esperado del proyecto de investigación: Publicación en revista, Monografía, Ensayo, capítulo de libro, libro, Patentes, Prototipo, Creación artística o cultural, impacto social, Trasferencia del conocimiento, otro.

(10) Colocar el código del laboratorio que se utiliza en el proyecto de investigación, según formato de licenciamiento R-C6 o R-C6.1.

(11) Colocar el código de la sede o filial donde se desarrolla el proyecto de investigación, según formato de licenciamiento R-A2.

(12) Colocar en forma consecutiva, de izquierda a derecha, los códigos de programas en caso más de uno estén vinculado al proyecto de investigación, según formato de licenciamiento R-A4. De ser necesario, aumentar columnas, no escribir dos códigos en la misma celda.

(13) Colocar así: dd/mm/aaaa. Verificar que no haya espacios en blanco dentro de la misma celda.

(14) Colocar solo en caso ya se cuente con un resultado final.

(15) Colocar la cantidad sin espacios, y solo separando los centavos con un punto. Ejemplo: 1000.00

(16) En este casillero se registra información relevante que la universidad considera debe precisar para tener en cuenta al momento de la evaluación.
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Evaluar el impacto de la extracción asistida por microondas (MAE) de nibs de 

cacao con diferente tamaño de partícula sobre la fracción etérea, bioactivos y 

actividad antioxidante en sistemas in vitro y modelos.

Evaluar el rendimiento de la materia grasa de nibs de cacao con diferente 

tamaño de partícula después de la aplicación de extracción asistida por 

microondas (MAE).

Evaluar el contenido de polifenoles totales y flavanoles en extractos polares 

de nibs de cacao de diferente tamaño de partícula después de la extracción 

con  MAE. 

Extracción asistida por microondas de nibs de cacao: Impacto del 

tamaño de partícula, contenido lipídico, bioactivos y actividad 

antioxidante en modelos de degradación oxidativa de la 2-deoxy-D-

ribose a TBARS

Salud, nutrición, alimentos y 

aspectos relacionados

Ramos Escudero, 

Diomedes Fernando
DOCENTE S SL01 SI 1 Aplicado Publicación en revista Sí SL05LA19
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