Ingenieria

INGENIERIAE
INDUSTRIAS
ALIMENTARIA

iGenera los productos mas innovadores y de alto valor para el mercado!
Tendras bajo tu liderazgo procesos tan sensibles como la
transformacion, la conservacion y el envasado de alimentos,
anteponiendo la calidad, la inocuidad y el cumplimiento de las
regulaciones internacionales.
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¢POR QUE ELEGIR USIL
PARA ESTUDIAR ESTA GARRERA?

=% Lamejor Intercambio

% infraestructura académico
Podras realizar practicas e Podras aprender y vivir
investigar en nuestra experiencias unicas
moderna planta gracias alos 15 convenios
agroindustrial ubicada en suscritos con instituciones
el campus USIL de del Peruy otras partes del
Pachacamac. mundo.

>=1 Docentes de Calidad
— primer nivel A garantizada

Aprenderas de la mano de La carrera esta acreditada
profesionales con amplia por el Instituto de Calidad y
experiencia laboral y que Acreditacion de Programas
destacan en el ambito de de Computacion, Ingenieria
la investigacion cientifica. y Tecnologia (Icacit).

La industria alimentaria
es un sectoren
expansion que
mantendra un alto
indice de crecimiento
en los préximos anos.

¢QUEHARAS COMO PROFESIONAL?

Seras un experto Crearas Aseguraras la Generaras
en los procesos proyectos calidad, la productos
industriales de agroalimentarios inocuidad y el innovadores
transformacion, que pongan en cumplimiento y de alto
conservaciony valor la dela valor en el
envasado de biodiversidad regulacion en mercado.
alimentos. peruana. el sector.

PROVECTATE
CON L0
PUESTOS QUE
PODRAS OCUPAR

— Gerente de areas de

produccion, calidad,
investigacion y desarrollo
o de empresas de
manufacturas de
alimentos.

Gerente técnico y/o
comercial en empresas de
la cadena de valor de
industrias alimentarias.

Director de centros de
investigacion e innovacién
en tecnologia alimentaria
y nutricion.

Consultor independiente
en empresas publicas 'y
privadas.

También podras crear tu propio emprendimiento gracias a tus
cursos de gestion empresarial y al ecosistema emprendedor que
conforma el ADN USIL.

NUESTROS EGRESADOS DESTAGAN
POR SUVISION GLOBAL EMPRESARIAL

iDale play y mira este testimonio!

LIZ COLONIA

Egresada de la carrera

Production Analyst Senior
en Nestlé.

UNA MALLA GURRIGULAR
POTENTEY AGTUALIZADA
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Metodologia de la
Investigacion Cientifica

Nutricion,

Nutrigenémicay
Nutrigenética

Simulacion y
Automatizacién de Electivo 2
Procesos Industriales

Malla curricular sujeta a cambios por nuestro principio de mejora continua y actualizacion constante.

Cursos Cursos de Cursos
generales especialidad especificos

Gestion de Inocuidad y Calidad

%> M EN [] | [] N ES Gestion Integral de la Sostenibilidad

Innovacion de Alimentos

PARA UN MUNDO SIN LIMITES

tenemos las modalidades presencial, semipresencial y
a distancia*

Estas tres modalidades te permiten cursar tus estudios con diversos
rangos de virtualidad para que decidas como quieres estudiar:
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PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL A DISTANCIA
Podras llevar hasta Podras llevar desde Podras llevar desde
20 % de créditos 21% hasta 70 % de 71 % hasta 80 % de
aprobados de créditos aprobados créditos aprobados
de forma virtual. de forma virtual.

forma virtual.

*Deberas elegir una modalidad al inicio de tu carrera.
Conoce los términos y condiciones aqui

LA MEJOR TECNOLOGIA HYFLEX
GON MAS DE 120 AULAS HIBRIDAS

.........................................................................................

La ensenanza y aprendizaje HyFlex ofrece
un enfoque flexible y adaptable que te

Elo o= permite aprender de forma presencial,

remota, o una combinacion de ambas.
Con nuestras aulas hibridas podras tener

un mayor control y autonomia en tu
proceso educativo.
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UN GRADO ACADEMICO
DELOS ESTADOS UNIDOS

Programa Grado Americano

Con nosotros tendras la posibilidad de estudiar otra carrera al mismo
tiempo y egresar con un bachelornorteamericano gracias a nuestra
alianza con San Ignacio University (SIU) de Miami.

Si eliges Ingenieria en Industrias Alimentarias en
USIL, también puedes estudiar en SIU:

—> INTERNATIONAL BUSINESS

GRADG,
IAMERICANO!

VIVE TU GARRERA

SIN LIMITES
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Ak ;1% admision@usil.edu.pe @ usiledu.pe

Universidad San Ignacio de Loyola S.R. L. | RUC: 20297868790


https://www.youtube.com/watch?v=vs3aNMcN5Jc
https://usil.edu.pe/sites/default/files/2023-02/TERMINOS_Y_CONDICIONES.pdf

